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Fejlesztendő kompetenciák: 

tudás: 

  Ismeri a vegyipar és a kapcsolódó iparágak területén alkalmazott folyamatok matematikai és 

természettudományos (kémiai és fizikai) hátterét. 

Ismeri a szakterületéhez kapcsolódó biztonsági, egészségvédelmi és környezetvédelmi követelményeket. 

 

képesség:  

Képes értelmezni és jellemezni a vegyipari és kémiai technológiai rendszerek szerkezeti egységeinek, 

elemeinek felépítését, működését, az alkalmazott rendszerelemek kialakítását és kapcsolatát. 

Képes megérteni és használni szakterületének jellemző online és nyomtatott műszaki dokumentációit, 

szakirodalmát magyar, és legalább egy idegen nyelven. 

Képes alapszintű vegyészmérnöki vezetői feladatok ellátására. 

 

attitűd:  

Törekszik arra, hogy önképzése a vegyészmérnöki szakterületen folyamatos és szakmai céljaival 

megegyező legyen. 

Törekszik a szakterületén alkalmazott legjobb gyakorlatok, újabb szakmai ismeretek, módszerek 

megismerésére és alkalmazására. 

 

autonómia és felelősség: 

 Munkahelyi vezetőjének útmutatása alapján önállóan, a minőség, a biztonság követelményeit betartva 

végzi szakmai munkáját. 

Szükség, lehetőség esetén új szakmai megoldások kidolgozását, bevezetését kezdeményezi. 

Megosztja tapasztalatait munkatársaival, így segítve fejlődésüket. 

Tantárgy tematikus leírása: 

Mérlegegyenletek alapja. Benedek-László egyenlet. Mérlegegyenletek alkalmazása. Hőátvitel 

megjelenési formái. Hővezetés, többrétegű hővezetés. Időben változó hővezetés és annak megoldási 

lehetőségei. Konventív hőátvitel csövek belsejében és körüláramlott testek esetén. 

Halmazállapotváltozással járó hőátadás Hősugárzás. Hőcserélők alapegyenlete, LMTD eljárás, NTU 

értelmezése.  Hőátvitel folyamatok hajtóereje. Hőátvitel keverős tartályokban. Lehűlési folyamatok 

számítása. Bepárlás művelete, bepárló konstrukciók. 

 

 

Félévközi számonkérés módja: 

 

 

Gyakorlati jegy / kollokvium teljesítésének módja, értékelése: 
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