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Vegyészmérnök 2025. 

Alapképzés 

 

Tantárgy neve:  VEGYIPARI MŰVELETEK  

                                                 I. 

Tantárgy neptun kódja: GEVGT805-B2 

Tárgyfelelős intézet: Energetikai és Vegyipari Gépészeti 

Intézet 

Tantárgyelem: kötelező 

Tárgyfelelős: Dr. Mikáczó Viktória, adjunktus, PhD 

Közreműködő oktató(k): - 

Javasolt félév: 4. félév Előfeltétel: - 

Óraszám/hét: 2 ea + 1 gy 

Óraszám/félév: 24 ea + 12 gy 

Számonkérés módja (a/gy/k/b):  

aláírás + kollokvium 

Kreditpont: 3 Munkarend: nappali  

Tantárgy feladata és célja: 

A tárgy célja és feladata, hogy a hallgatók megismerjék a mechanikus műveletek, valamint a hőátvitellel 

kapcsolatos feladatok művelettani számításának alapjait, képesek legyenek készülékek/berendezések 

méretezésére.  

 

Fejlesztendő kompetenciák: 

tudás:  

Ismeri a vegyipar és a kapcsolódó iparágak területén alkalmazott folyamatok matematikai és 

természettudományos (kémiai és fizikai) hátterét. 

Ismeri a vegyiparban és a kémiai technológiákban és a kapcsolódó laboratóriumokban használt 

berendezések, eszközök működési elveit, szerkezeti egységeiket, tervezésük alapjait. 

Ismeri a vegyiparban és általában a kémiai folyamatokban használatos mérési és elemzési módszereket, 

eszközöket és mérőberendezéseiket, és azok alkalmazhatósági körülményeit. 

 

képesség:  

Képes alkalmazni a kémiai folyamatokhoz és kémiai technológiákhoz kapcsolódó elemzés és tervezés 

számítási, modellezési elveit és módszereit. 

 Képes értelmezni és jellemezni a vegyipari és kémiai technológiai rendszerek szerkezeti egységeinek, 

elemeinek felépítését, működését, az alkalmazott rendszerelemek kialakítását és kapcsolatát. 

Képes a korábban nem ismert új folyamatok, termékek, rendszerek megismerésére, új módszerek 

elsajátítására és bevezetésére, az emberi egészséggel kapcsolatos hatásmechanizmusuk felismerésére. 

Képes laboratóriumi, félüzemi és üzemi szintű mérések elvégzésére, értékelésre és a fejlesztés 

részfeladatainak elvégzésére. 

 

attitűd:  

Törekszik arra, hogy önképzése a vegyészmérnöki szakterületen folyamatos és szakmai céljaival 

megegyező legyen. 

 Nyitott és fogékony a környezettudatos technológiákkal, gazdálkodással kapcsolatos új, korszerű és 

innovatív eljárások, módszerek alkalmazására. 

 Törekszik a szakterületén alkalmazott legjobb gyakorlatok, újabb szakmai ismeretek, módszerek 

megismerésére és alkalmazására. 

Munkája végzésében mindig érvényesíti a minőségi szemléletet és alkalmazza egyúttal a korszerű 

minőségügyi eljárásokat. 

 

autonómia és felelősség: 

Szükség, lehetőség esetén új szakmai megoldások kidolgozását, bevezetését kezdeményezi. 

Munkahelyi vezetőjének útmutatása alapján irányítja a rábízott személyi állomány munkavégzését, 

felügyeli a technológiai berendezések és mérőműszerek üzemeltetését. 

Megosztja tapasztalatait munkatársaival, így segítve fejlődésüket. 

 

Tantárgy tematikus leírása: 

Hidrodinamikus és mechanikus műveletek témaköréből a szilárd szemcsés anyaghalmaz tulajdonságainak 

megismerése, jellemzése. A fluidizáció az ülepítés, a keverés, a centrifugálás valamint a szűrés 
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műveletének ismertetése. Gáz-szilárd rendszerek szétválasztása. 

 

Félévközi számonkérés módja: 

 

 

Gyakorlati jegy / kollokvium teljesítésének módja, értékelése: 
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