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TANTARGYI TEMATIKA
Vegyészmérnok 2025.
Alapképzés

Tantérgy neve: VEGYIPARI MUVELETEK  [Tantargy neptun kédja: GEVGT805-B2
L. Targyfelelds intézet: Energetikai és Vegyipari Gépészeti
Intézet

Tantargyelem: kotelezo

Targyfelelos: Dr. Mikaczé Viktoria, adjunktus, PhD

Kozremiikodo oktatdé(k): -

Javasolt félév: 4. félév Eléfeltétel: -

Oraszam/hét: 2 ea + 1 gy Szamonkérés modja (a/gy/k/b):
Oraszam/félév: 24 ea + 12 gy alairds + kollokvium
Kreditpont: 3 Munkarend: nappali

Tantargy feladata és célja:

A targy célja és feladata, hogy a hallgatok megismerjék a mechanikus miiveletek, valamint a héatvitellel
kapcsolatos feladatok miivelettani szamitasanak alapjait, képesek legyenek késziilékek/berendezések
méretezésére.

Fejlesztendé kompetenciak:
tudas:
Ismeri a vegyipar és a kapcsolodo iparagak teriiletén alkalmazott folyamatok matematikai és
természettudomanyos (kémiai és fizikai) hatterét.
Ismeri a vegyiparban és a kémiai technologidkban és a kapcsolddd laboratoriumokban hasznalt
berendezések, eszkdzok mitkodési elveit, szerkezeti egységeiket, tervezésiik alapjait.

Ismeri a vegyiparban és altalaban a kémiai folyamatokban hasznalatos mérési €s elemzési modszereket,
eszkozoket és mérdberendezéseiket, és azok alkalmazhatdsagi koriilményeit.

képesség:

Képes alkalmazni a kémiai folyamatokhoz és kémiai technologidkhoz kapcsolodo elemzés és tervezés
szamitasi, modellezési elveit és modszereit.

Képes értelmezni és jellemezni a vegyipari €s kémiai technologiai rendszerek szerkezeti egységeinek,
elemeinek felépitését, miikodését, az alkalmazott rendszerelemek kialakitasat és kapcsolatat.

Képes a korabban nem ismert 01j folyamatok, termékek, rendszerek megismerésére, 11j modszerek
clsajatitasara és bevezetésére, az emberi egészséggel kapcsolatos hatasmechanizmusuk felismerésére.
Képes laboratoriumi, féliizemi és lizemi szintli mérések elvégzésére, értékelésre és a fejlesztés
részfeladatainak elvégzésére.

attitiid:

Torekszik arra, hogy onképzése a vegyészmérndki szakteriileten folyamatos és szakmai céljaival
megegyez0 legyen.

Nyitott és fogékony a kdrnyezettudatos technoldgiakkal, gazdalkodassal kapcsolatos 1j, korszeri és
innovativ eljarasok, modszerek alkalmazasara.

Torekszik a szakteriiletén alkalmazott legjobb gyakorlatok, (jabb szakmai ismeretek, modszerek
megismerésére és alkalmazasara.

Munkaja végzésében mindig érvényesiti a mindségi szemléletet és alkalmazza egyuttal a korszerii
mindségligyi eljarasokat.

autondémia és felelsség:

Sziikség, lehetdség esetén Uj szakmai megoldasok kidolgozasat, bevezetését kezdeményezi.
Munkahelyi vezet6jének utmutatasa alapjan irdnyitja a rabizott személyi allomany munkavégzését,
feliigyeli a technoldgiai berendezések és mérémiiszerek lizemeltetését.

Megosztja tapasztalatait munkatarsaival, igy segitve fejlodésiiket.

Tantargy tematikus leirasa:

Hidrodinamikus és mechanikus miiveletek témakorébol a szilard szemcesés anyaghalmaz tulajdonsagainak
megismerése, jellemzése. A fluidizacio az iilepités, a keverés, a centrifugalds valamint a sz{irés
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muveletének ismertetése. Gaz-szilard rendszerek szétvalasztasa.

Félévkozi szamonkérés modja:

Gyakorlati jegy / kollokvium teljesitésének modja, értékelése:
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